IKafe Kapers Menu

Den klassiske
brunch.119

Graesk yoghurt — musli — ahornsirup
brunch pandekage — ragraeg
brunchpglser — bacon — kalkunpalag
chorizo — to slags ost — frisk frugt
croissant — 2 slags brad — smar

Vegetar
brunch-119

Graesk yoghurt — musli — ahornsirup
brunch pandekage — rgreeg — hummus
oliventapenade — artiskokpuré

to slags ost frisk frugt — croissant

2 slags brad — smar

Parma Omelet « 95

ost — to slags brgd — smar

Rareeg m. bacon « 89
Ag — bacon — sprad salat
tomater — 2 slags brad — smar

Bred m. ost 75
Brie — skiveost — 2 slags brad -

Prav vores luksus brunch buffet alle lardage, sendage og helligdage

Croissant « 45
2 mini sma@rcroissanter — smagr

Brunch / morgenmad
indtil 14.30

Parmaskinke — purlag — parmesan

Rugbrad m. avokado « 69
Citron — karse

Rugbrad m. havgus ost « 69
Bladkogt aeg

Halv avokado - 65
Hytteost — chili — saltede mandler

Yoghurt m. musli « 59
Graesk yoghurt — musli — frisk frugt

Brunch pandekager - 39/49
2 el. 3 pandekager - sirup

SMar
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Burger
U

Okseburger « 125
200g dansk oksekad — cheddarost — salat — tomat
agurk— jalapenos — chilimayo — ketchup
sma ovnbagte kartofler
+ extra cheddar 8 + havgus 15
+ bacon 8 + extra beaf 30

Kyllingeburger « 125
200g kylling — tomat — jalapenos — agurk — chili-
mayo — guacamole — sma ovnbagte kartofler
+ cheddar 8 + havgus 15
+ bacon 8 + extra kylling 30

SMORREBROD

2 X smarrebrgd « 139

Kyllingen « 79
Rart kyllingesalat m. peanuts — aebler
grov sennep — sprgd bacon

Skaldyr » 79

Skaldyrssalat m. dild — mayo
citron — salat — tomat

Avo Avokado - 79

Ristet rugbrad m. avokado — hytteost
chili — karse — citron

[1ACIIOS

Nachos / Supreme « 115/ 125
Tortillachips — (kylling) — cheddarost — salsa
guacamole — creme fraiche — jalapenos — oliven

Okseburger el. kyllingeburger « 85
Oksekad el. kylling — agurk — tomat
sma ovnbagte kartofler — ketchup

Pasta penne « 85
Pasta med fladesauce — frisk spinat
tomat — parmesan

Dessert

Panna cotta — skovbeer.
Gulerodskage el. &bletaerte.
Serveres med creme fraiche el. flagdeskum

« 59
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Hovedretter

suppe

Tomatsuppe « 125

kod

Oksefilet « 155
200g New Zealandsk oksefilet — bagte
kartofler — stegte grgntsager — bearnaise

Pasta penne —

Ribeye « 175
Mar 220g New Zealandsk ribeye — bagte
kartofler — stegte grantsager — bearnaise

Pasta Laks -
Pasta penne —

Pariserbaf « 145

200 g hakkebgf — spradt brad
peberrod — pickles — lag

syltede rgdbeder — aeggeblomme

Pasta penne —

Chili con carne - 138
Serveres med ris el. chips — salsa
creme fraiche

fisk
Stegt laks i misu « 149

Laks med ris — cremet hummer sauce
blomkal — kapers — stegt broccoli

artiskokpuré —

pasta
Pasta Pesto« 115

basilikums pesto — stegte svampe
soltgrret tomat + kylling 20

reget laks — champignon — tomat

Pasta Penne 115

tomat — spinat + kylling 20

tapas

Tapastallerken - 149

Raget laks m. krydret sennep
tunmousse — pil-selv rejer — kalkun
chorizo — mozzarella — brieost
hummus — oliven — oliventapenade

basilikumspesto. (efter 16.00)

Solmodne tomater
creme fraiche — persille
sprade croutoner
suppehorn — sgaush

cremet flodesauce

Side
orders

BAGTE KARTOFLER - 45

135

cremet tomat sauce

cremet fladesauce AVOKADO SALAT - 45

LILLE GR@N SALAT - 45

STEGT BROCCOLI OG
BLOMKAL « 45

GRISINNI MED DYB - 39
SALTEDE MANDLER - 35

artiskokhjerte PEANUTS - 35

Pil-selv rejer - 119/189

Pil selv rejer med citron — chili mayo
basilikums pesto — ristet brad

99,009,090, 020,009,000, 0.9, 0,0, 0,0, 0.0, 0.0. 0,0, 9. 0,0, 0,.0.0,.0, 0,0, 0.¢

Den sunde+ 115

Edemame — marineret kal — stegte bgnner — marineret
broccoli — sesam — havgusost — quinoa — bulgur
+ bacon 8 + kylling 25 + bagt laks 40 + oksefilet 55

Caesar salat m. kylling 125
Kylling — caesardressing — parmesan — tomat
croutoner — oliven — grgn salat + bacon 8

Sandwich m. rgget laks 125
Raget laks — hytteost — krydret sennep — salat — tomat
sandwichdressing — pesto — tomattapenade

Reje/krebsehale- og avokadosandwich « 125
Rejer og krebsehaler — frisk avokado — mayo — citron
sandwichdressing — hjemmelavet tomattapenade — pesto

Klassisk Clubsandwich « 119

Marineret kyllingebryst — bacon — salat — tomat pesto
hjemmelavet tomattapenade — karrydressing

Club Deluxe m. avokado, mozzarella, bacon +20,-
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Vegetar

tallerken « 125
Syltet sgaush — hummus
oliven tapenade — artiskok
blandet salat — bagte
tomater — basilikumspesto
avokado

salater

Grillet

portobellosvampe « 135
Grillede portobellosvampe
gratineret med mix af mandler
og 2 slags ost — pesto
tomattapenade

Reje/krebsehale og avokadosalat - 125
Gron salat med rejer — krebsehaler — frisk avokado
tomat — citron — hjemmelavet basilikumspesto

Tunsalat - 125

Hjemmelavet tunmousse — grgn salat — tomat
basilikums pesto — tomattapenade

Sandwiches

Vegetar sandwich « 119
Marineret sqaush — sprad salat — basilikums
pesto — hummus — bagte og ferske tomater

Grillet portobello sandwich « 129
Gratinerede portobellosvampe — gedeost — parmesan
salat — sandwichdressing — pesto — tomattapenade

Sandwich med tunmousse « 119
Hjemmelavet tunmousse pa mayo — creme fraiche
salat — tomat — agurk — pesto — tomattapenade

Steak sandwich « 155
Oksefilet med karamelliseret hvidlag — stegte svampe

salat — basilikumspesto — havgus ost — syltet radlag
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Kolde drikke

Sodavand 39 / 49,-

Coca Cola, zero, danskvand, danskvand m. citron, sprite,

ginger ale, lemon, fanta, tonic, red sodavand.

Sebogaard 49.-

Hyldeblomst, tranebar, Able-solbar, Solbar, Ablemost

Hjemmelavet Ice Tea o 45,-

Peach, lemon -

Nypresset appelsinjuice, lille/stor 45 / 55, -

Cocio kakaomaelk 39,-

Isvand / kildevand 15/ 35,-

Red bull / Red bull light 39,-

Iskaffe 47.-

Valg mellem vanilje-, karamel-, chokolade,- el. hasselngdsirup
> @1 & cider 251 40cl.
. Carlsberg 48 / 56,- :
: Tuborg Classic 48 | 56,-
. Jacobsen Brown Ale 52/ 62, :
Jacobsen Weissbier 52/ 62,-
: Jacobsen IPA 52/ 62,- :

Flaske ol

! Grimbergen Double 49,

Grimbergen Blond 49,- -

. Erdinger Hefe 59,-
Erdinger Dunkel 59,- ¢
Kronenbourg Blanc 55,-
Nordic 46,-

Somersby, Cider

: /Eble eller Sparkling Rosé 49,-

The & okologisk kaffe

. Stempelkande, 1,2, 3 pers. 38/58/79,- :

: Espresso, single/double 29/ 35, :
: Cappuccino VORES KAFFE 42,- :
: Cortado ER OKOLOGISK 35/39, :
: Café au lait ’_ & 42,
Cafe Latte ’@' 42 -
Mocca 47 -
. Latte w. flavour 45,-
: (Vanilje, karamel, chokolade eller hasselned) :
Americano 39,-
: Husets luksus the 38
Earl grey: Sort ceylon the med bergamotolie og et lille pift jasmin :
Kvaede: Sort og gran ceylon the med blomster og kvade
Breakfast: Sort og hvid ceylon the
Bjergblomst: Sort og gren ceylon the med eksotisk frugt og blomster
Tivoli: Hvid og gron ceylon the med jordbaer og jasmin.
Fuldmdne: Gron ceylon the med citrongras og naturlig sedme.
Chai latte 42,-
. Kanel, vanilje, sukkerfri.
Varm chokolade m. fleadeskum 47,-
L Iskaffe 47.-
Valg mellem vanilje-, karamel-, chokolade,- el. hasselngdsirup
. Kaffe m. alkohol
: Kaffe med baileys 75.-
rish Coffee 75,-
_Lumumba 75,-
Fransk Kaffe 75,-
: En lille en” 3/6cl
Fernet 25/45,-
: Sismofyt 25/45,-
: Ra Lakrids 25/45,-
. Sma sure 25/45, -
Gammel Dansk 25/45,-
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corneeeeenees COcktails oo

Dark and Stormy
Mgrk rom — gingerbeer — lime — angostura

Aperol spritz
Aperol — cava

Champange Passion 75, - :
Vodka — passionsfrugt — lime — champagne

2'ens

Gin Tonic Cucumber 75,-
Larios gin — tonic — frisk agurk fo Vv I 2 5

Moscow Mule fra 21.00 75,-
Vodka — gingerbeer — lime — angostura

Sjusser / Long drinks, 3cl / écl 65 /75,-

Vodka/red bull, vodka/juice, gin/tonic, gin/lemon.
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BRUNCH BUFFET

119,-
Weekend luksus brunch buffet

Lordag, sendag & helligdage kl. 9.00 til 15.30 (kun om sommeren)

Roraeg, bacon, brunchpglser, pandekager,
hot wings, frikadeller, varm leverpostej m. champignon, pastasalat
m. pesto og solterrede tomater, hummus, artiskokpure, oliventape-
nade, tunmousse, rgget laks, &g og rejer m. mayo, arstidens blande-
de salat, kartoffelsalat, yoghurt, musli, ahornsirup, paleg, to slags ski-
veost, chorizo, marmelade, nutella, smor, croissant, rugbred og lyst
brod samt fire forskellige slags frisk frugt.

Barn 0-3ar gratis. 4-10ar 99,-

Bordbestilling pa TIf.: 35 25 |1 20
eller pa e-mail: info@kafekapers.dk
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VORES MANIFEST

Vi elsker at kunne tilbyde jer god mad og drikkevarer, til priser vi alle forstar.
For netop at kunne gare dette, har vi matte gi’ os lidt pa andre punkter..

.
Vi kender ikke til vinens lange, utvivlsomt fantastiske, historie - og det samme
gelder ravarerne. Derimod har vi i stedet gjort os umage, i at finde ravarer
som giver “value for the money” - dette gxlder ogsa vores vine.

2.
Vores tjenere er udvalgt pa baggrund af deres gode energi, teamspirit og ar-
bejdsmentalitet - ikke pga. en lang uddannelse indenfor gastronomi - derfor kan
vi servere gode retter og fine vine til fornuftigte priser.

3.

Lever vi ikke op til jeres forventninger, sa fortel os det. | dag kan vi sammen
lzse problemerne og rette op pa evt. fejl - i morgen er det for sent.
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